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Edirne Valisi Yunus Sezer, 
Edirne'nin markalarının Avru-
pa Birliği'nde ve dünyada ta-
nınmasını hedeflediklerini be-
lirtti. Sezer, "Biz sadece Edirne 
için bu markaları gün yüzüne 
çıkarmaya çalışmıyoruz. Aynı 
zamanda Avrupa Birliği'nde ve 
dünyada da tanınsın istiyoruz" 
dedi.  

Sezer, Söğütlük Millet Bah-
çesi'nde düzenlenen Topraktan 
Sofraya Edirne 3. Gastronomi 

Festivali'nin ödül töreninde 
yaptığı konuşmada, bu yıl 
Edirne beyaz peynirinin tanıtı-
mına odaklandıklarını anlattı. 

Festivali düzenlerken Edir-
ne'nin birbirinden güzel değer-

lerini herkesin tanımasını 
amaçladıklarını dile getiren Se-
zer, organizasyonun her yıl da-
ha iyiye gittiğini ifade etti. 

Bu yılki festivalin Edirne 
beyaz peynirinin tanıtımı açı-
sından önemli olduğunu belir-

ten Sezer, "Bu sene de yüzyıllık 
bir emeği, bir hakkı teslim et-
mek üzere Edirne beyaz peyni-
rini, beyaz peynirin başkenti 
olarak tanıttık. Çok büyük bir 
ekip çalıştı. Burada yüzlerce 
şefimizin emeği var. Balkan-
lar'dan gelen şeflerimiz var. 
Dokuz ülkeden gelen şeflerimiz 
var. Annelerimiz var. Peynir 
üreticilerimiz var. Kendileri 
hem emeklerini ortaya koydu-
lar hem zamanlarını ortaya 
koydular." dedi. 

Festivalin Edirne'nin gas-
tronomi değerlerinin uluslar-
arası alanda tanıtılmasına katkı 
sağlamasını istediklerini dile 
getiren Sezer, "Biz sadece Edir-
ne için bu markaları gün yüzü-
ne çıkarmaya çalışmıyoruz. 
Aynı zamanda da Avrupa Birli-
ği'nde ve dünyada da tanınsın 
istiyoruz." ifadelerini kullandı. 

Organizasyon kapsamında 
farklı kategorilerde düzenlenen 
yemek yarışmalarında derece-
ye girenlere ödülleri Vali Sezer 

ve protokol üyelerince verildi. 
Festival kapsamında düzen-

lenen Uluslararası Yemek Ya-
rışması Balkanlar Gastronomi 
Kupası'nda Romanya birinci, 
Türkiye ikinci, Arnavutluk 
üçüncü oldu. 

Ödül töreninin sonunda 
festivale katılan şefler, "Kızılcık-
lar Oldu Mu?" türküsü eşliğin-
de kepçe ve tencereleriyle sah-
nede ritim tuttu. 

Törene Edirne Vali Yardım-
cısı ve İl Özel İdaresi Genel Se-
kreteri Eyyüp Batuhan Ciğerci, 
İl Emniyet Müdürü Muhittin 
Ayhan, MHP İl Başkanı Ahmet 
Biçer, Edirne Ticaret ve Sanayi 
Odası Yönetim Kurulu Başkanı 
Sezai Irmak, yerli ve yabancı 
çok sayıda şef, peynir üreticile-
ri ile vatandaşlar katıldı. (aa)

‘Beyaz peynirin başkenti olarak tanıttık’
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Milliyetçi Hareket Partisi (MHP) Edirne İl Teşkilatı, MHP Ge-

nel Başkanı Devlet Bahçeli’yi makamında ziyaret etti. Bahçeli, 

Edirneliler selamlarını iletti.  

Ziyareti, İl Başkanı Ahmet Biçer, İl Sekreteri İlhan Koca, Teş-

kilat Başkanı Zennur Ağa ve KAÇEP Başkanı Nurhan Süer ger-

çekleştirdi. Bahçeli, yeni yönetimi tebrik ederek başarılar diledi.  

Yapılan açıklamada, şu ifadelere yer verildi: 

“Ziyarette, geçtiğimiz günlerde başarıyla tamamladığımız 

Edirne İl ve İlçe Kongre süreçlerimiz hakkında Sayın Genel Baş-

kanımıza detaylı bir sunum gerçekleştirdik. Sayın Genel Başka-

nımız, ziyaretimizden duyduğu memnuniyeti dile getirerek İl 

Başkanımız Sayın Ahmet Biçer ve beraberindeki heyetimizi teb-

rik etti. Yeni dönemde gerçekleştireceğimiz teşkilat çalışmalarına 

ilişkin talimatlarını bizlere ileterek çalışmalarımızda başarılar dile-

di. Genel Başkanımız Sayın Dr. Devlet Bahçeli, tüm Edirneli 

hemşehrilerimize selam ve muhabbetlerini iletti. Nazik kabulleri, 

kıymetli değerlendirmeleri ve bizlere yol gösteren talimatları için 

Genel Başkanımız Sayın Dr. Devlet Bahçeli’ye şükranlarımızı arz 

ediyoruz. Liderimizin izinde, Genel Başkanımızın emrinde; Edir-

ne’miz için çalışmaya devam edeceğiz.” Haber Merkezi 

Bahçeli’den Edirne’ye selam

GAZETESÝ
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ŞAHİN SİPAHİ vefat etti. 
Merhum Osman ve merhume Ayşe Sipahi’nin oğlu, emekli 

öğretmen Sevim Sipahi ve Doğan Sipahi’nin kardeşleri, 86 ya-
şındaki Şahin Sipahi vefat etti. 

Cenazesi Pazartesi günü Eski Camii’nde kılınan öğle nama-
zının ardından Yen i Şehir Mezarlığı’na defnedildi. 

 
HÜRÜ BABACAN VEFAT ETTİ  
Karayusuf Köyü sakinlerinden Necat Babacan'ın eşi, Necati 

Babacan, Hayati Babacan ile Mukaddes Özkan'ın anneleri 88 
yaşında Hürü Babacan vefat etti.  

Pazar günü Karayusuf Köyü Camii’nde kılınan öğle namazı-
nın ardından Köy Mezarlığı’na defnedildi.

Edirne’de çalışma ofisinde geçir-
diği rahatsızlık sonucu hayatını kay-
beden 66 yaşındaki Avukat Zafer Ar-
man Kassara’nın cenazesi, Eski Ca-
mi’de düzenlenen törenle son yolcu-
luğuna uğurlandı.  

Edirne Barosu avukatlarından 
66 yaşındaki Zafer Arman Kassara, 
geçtiğimiz Cumartesi günü Sabuni 
Mahallesi’ndeki çalışma ofisinde ölü 
bulunmuştu. Yapılan otopsi sonu-
cunda Avukat Kassara’nın beyin ka-
naması sonucu yaşamını yitirdiği be-
lirlendi. 

Trakya Üniversitesi Öğretim Görevlisi İlgen Kassara’nın eşi, 
Cemre Kassara Aydoğmuş ve Fatih Aydoğmuş’un babası, İlknur 
ve Aydın Canıtez’in kardeşi, Edirne Barosu avukatlarından Za-
fer Arman Kassara için dün Edirne Eski Cami’de cenaze töreni 
düzenlendi. Törene Edirne Barosu Başkanı Av. Gökhan Kara-
koç’un yanı sıra, avukatın ailesi, çalışma arkadaşları, eş, dost ve 
yakınları katıldı.  

Zafer Arman Kassara’nın cenazesi, öğle vakti kılınan cenaze 
namazının ardından Yenişehir Mezarlığı’na defnedildi.  

Haber Ergin Yıldız 

Avukat Kassara’ya veda
Edirneli iş insanı Oğuz Ku-

rum, Edirne Ticaret Borsası 
Başkanlığına aday olduğunu 
açıkladı. Kurum, “Biz bu yola 
rekabet etmek için değil, bir-
likte üretmek için çıkıyoruz. 
Ayrıştırmak için değil, ortak 
hedeflerde buluşmak için 
aday oluyoruz” dedi.  

Edirne Ticaret Borsa-
sı’nda, 12 Ekim 2026 Pazarte-
si günü başkanlık seçim heye-
canı yaşanacak. Oğuz Kurum, 
başkanlığa talip olduğunu 
açıklayan ilk aday oldu. Ku-
rum, güçlü borsayı üyelerle 
birlikte daha ileriye taşıyacağı-
nı söyledi.  

 
“BİZİM HEDEFİMİZ  
BU GÜCÜ DAHA DA  

BÜYÜTMEK” 
Kurum, şunları kaydetti:  
“Bugün karşınıza bir ma-

kam talebiyle değil, bir sorum-
luluğa talip olarak çıkıyorum. 
İçinde bulunduğumuz dönem, 
hepimiz için önemli değişimle-
rin yaşandığı bir dönem. Diji-
talleşme hayatımızın her alanı-
nı değiştiriyor. Küresel rekabet 
giderek artıyor. İklim değişikli-

ği, tarımın geleceğini ve üre-
tim biçimlerimizi yeniden şe-
killendiriyor. Böylesi bir dö-
nemde Edirne Ticaret Borsa-
sı’nın da her zamankinden da-
ha güçlü, daha üretken ve da-
ha etkili bir kurum olması ge-
rektiğine inanıyorum. Bunun 
yolu ise çok açık: Ortak akıl, 
istişare ve katılımcı bir yöne-
tim anlayışı. Üyelerimizi dinle-
yen, onların sorunlarını bilen 
ve çözüm üretmek için birlikte 
çalışan bir anlayış... Biz bu yo-
la rekabet etmek için değil, 
birlikte üretmek için çıkıyoruz. 
Ayrıştırmak için değil, ortak 
hedeflerde buluşmak için 
aday oluyoruz. Çünkü inanı-
yoruz ki Edirne Ticaret Borsa-
sı’nın en büyük gücü, binası 
ya da makamları değil; üyele-
ridir. Asıl güç; dayanışmadan, 
ortak akıldan ve birlikte hare-
ket edebilme iradesinden gelir. 
Bizim hedefimiz bu gücü daha 
da büyütmek... Üyelerimizin 
ticaretini kolaylaştırmak, sek-
törümüzün sorunlarına çözüm 
üretmek, tarımın geleceğine 
yön vermek ve Edirne’nin 
ekonomik kalkınmasına daha 

güçlü katkı sağlamaktır. Kısa-
cası, güçlü bir borsayı hep bir-
likte daha ileriye taşımaktır.  

 
“BİRLİKTE ÜRETİRSEK 

DAHA GÜÇLÜ  
SONUÇLAR ELDE  

EDERİZ” 
Bugün sıfırdan başlayan 

bir hikâye yazmıyoruz. Tam 
tersine... Geçmişten gelen tec-
rübeyi, bugünün ihtiyaçlarıyla 
buluşturuyor; geleceğe daha 
güçlü bir yapı bırakmak için 
yola çıkıyoruz. Çünkü biz geç-
mişin başarılarından güç alı-
yor, geleceği ise birlikte inşa 
etmeye inanıyoruz. Ben, Edir-
ne Ticaret Borsası Başkanlığı-
na adayım. Ama yalnızca bir 
başkan adayı olmak için de-
ğil... Tüm üyelerimizin adayı 
olmak için yola çıktım. Bizim 
anlayışımızın özeti üç kelime-
de: Üreten, bereketli borsa. 
Daha güçlü bir Edirne Ticaret 
Borsası, daha güçlü bir ticaret 
hayatı, daha güçlü bir tarım 
sektörü için... Bu yolda sizlerin 
desteğine, güvenine ve katkı-
sına talibim. Çünkü inanıyo-
rum ki birlikte düşünürsek da-
ha doğru kararlar alır, birlikte 
üretirsek daha güçlü sonuçlar 
elde ederiz. Allah, bu yolda 
Edirne'mize, üyelerimize ve 
şehrimize hayırlı hizmetler 
yapmayı hepimize nasip etsin. 
Desteğiniz ve güveniniz bizim 
en büyük gücümüz, en büyük 
motivasyonumuz olacaktır. 
Hepinize saygı ve teşekkürleri-
mi sunuyorum. Geleceğe bir-
likte, daha güçlü adımlarla... 
Üreten, bereketli borsa.”  

Haber Merkezi

Kırklareli, Edirne ve Tekir-
dağ'dan geçen ay 230 milyon 
824 bin 580 dolarlık ihracat 
yapıldı. 

Bölgede lider konumunda 
bulunan Tekirdağ'ı 9 milyon 
546 bin 300 dolar ihracatla 
Edirne takip ederken, Kırkla-
reli ise 8 milyon 935 bin 600 
dolar ihracatla üçüncü sırada 
yer aldı. 

Türkiye İhracatçılar Meclisi 

(TİM) verilerinden derlenen 
bilgilere göre, Trakya'da en 
çok ihracat 212 milyon 342 
bin 680 dolarla Tekirdağ'dan 
yapıldı. 

Tekirdağ'dan en fazla ihra-
cat yapılan sektör 55 milyon 
996 bin 200 dolarla demir ve 
demir dışı metaller olarak ka-
yıtlara geçti. Bu sektörü sıra-
sıyla elektrik ve elektronik ile 
kimyevi maddeler ve mamul-

leri izledi. 
Kırklareli ve Edirne'den ise 

en fazla hububat, bakliyat, 
yağlı tohumlar ve mamulleri 
ihraç edildi. Bu sektörde Kırk-
lareli'nin ihracatı 3 milyon 601 
bin 860 dolar, Edirne'nin de 3 
milyon 345 bin 680 dolar ola-
rak gerçekleşti. 

Geçen ay Tekirdağ'dan en 
çok ihracat ABD'ye, Kırklare-
li'nden Bulgaristan'a, Edir-
ne'den de Bosna Hersek'e dış 
satım yapıldı. 

ABD'ye Tekirdağ'dan 31 
milyon 441 bin 760 dolarlık 
ürün gönderilirken, Bulgaris-
tan'a yapılan dış satımın tutarı 
Kırklareli'nden 1 milyon 272 
bin 710 dolar, Bosna Hersek'e 
ise Edirne'den 2 milyon 403 
bin 730 dolar oldu. 

Ocak-Ağustos döneminde 
Kırklareli, Edirne ve Tekir-
dağ'dan gerçekleştirilen ihra-
cat 1 milyar 727 milyon 395 
bin 730 dolara ulaştı. (aa)

Oğuz Kurum borsaya talip
GAZETESÝ

Trakya'dan 230,8 milyon dolarlık ihracat
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Edirne'de Avrupa Hareketlilik Haftası etkinlikleri kapsamın-
da bisiklet turu düzenlendi. 

Avrupa Birliği Türkiye Delegasyonunun destekleriyle Edir-
ne Belediyesi ile Edirne Ticaret ve Sanayi Odası (ETSO) AB 
Bilgi Merkezinin ev sahipliğinde düzenlenen organizasyon kap-
samında Türkiye'nin yanı sıra Yunanistan ve Bulgaristan'dan 
gelen bisikletliler, Saraçlar Caddesi'nde bir araya geldi. 

Edirne Belediyesi Bandosunun konseriyle başlayan etkin-
lik, halk oyunları gösterisiyle devam etti. 

Belediye Başkan Vekili Gökçe Onur Öktem, yaptığı konuş-
mada, bisikletseverleri Edirne'de bir araya getiren organizasyo-
nu önemli bulduklarını söyledi. 

Yürümek, bisiklete binmek ve toplu taşımayı kullanmak gi-
bi farklı ulaşım seçeneklerinin kent hayatındaki yerinin hatırla-
tılması açısından benzer etkinlikleri önemsediklerini belirten 
Öktem, "Farklı şehirlerden ve komşu ülkelerden katılımcıların 

Edirne'de bir araya gelmesi bu buluşmayı değerli kılıyor." dedi. 
Yunanistan'ın Edirne Konsolosu Sethelos Isidoros Balios ise 

Edirne'nin Bulgaristan ve Yunanistan'a komşu olması nedeniy-
le kültürlerin birleştiği bir nokta olduğunu belirtti. 

AB'nin desteğiyle düzenlenen etkinliğin, bisiklet gibi çevre 
bilincini artıran ulaşım araçlarına olan ihtiyacı ortaya koydu-
ğunu dile getiren Balios, daha sağlıklı ve daha temiz bir dünya 
için bisiklet kullanımının artması gerektiğini ifade etti. 

ETSO Yönetim Kurulu Başkanı Sezai Irmak da bisikleti 
günlük hayatta daha sık görmek istediklerini, yerel yönetimle-
rin bisiklet yollarını artırması gerektiğini dile getirdi. 

AB Bilgi Merkezi Koordinatörü Elif Yardımcı da organizas-
yonun parçası olmaktan mutluluk duyduklarını ifade etti. 

Konuşmaların ardından bisikletliler, şehir turu yaptı. Orga-
nizasyon verilen yemekle sona erdi. (aa)

Edirneli girişimci çift Gök-
han ve Meltem İzel Çekver, 
kentin simgelerinden Kara-
ağaç acı biberinden dudak 
parlatıcısı, Edirne kırmızısın-
dan ise ruj üretti. 

Çiftin 2024 yılında geliştir-
meye başladığı fikirle oluştur-
duğu markaları kapsamında 
hazırlanan ürünler, kentteki 
festivallerde açılan stantta va-
tandaşların ve turistlerin beğe-
nisine sunuluyor. 

Kent kültürünü ve gastro-
nomik değerlerini farklı ürün-
lerle tanıtmayı amaçlayan çift, 
Karaağaç acı biberinden koz-
metik ürünlerin yanı sıra kızar-
tılmış biber, biberli tuz ve zey-
tinyağlı ürünler de üretti. 

Meltem İzel Çekver, Edir-
ne'nin tescilli rengi Edirne kır-
mızısını günlük yaşamın bir 
parçası haline getirmek iste-
diklerini söyledi. 

Bu fikirden yola çıkarak li-
kit mat ruj ürettiklerini belirten 
Çekver, "Edirne kırmızısından 
esinlendiğimiz, tescilli kırmızı-
mızı hayata geçirdiğimiz ruju-
muz. Likit mat ruj olarak geçi-
yor ve kadifemsi bir yapısı var. 
Kırmızımızı günlük hayatımız-
da kullanmak istiyorduk, bu-
nu rujla hayata geçirdik." de-
di. 

Karaağaç acı biberinden 
hazırladıkları lip glossun (du-

dak parlatıcısı) ise şeftali tonla-
rında ve ışıltılı olduğunu anla-
tan Çekver, ürünün dudaklar-
da hafif karıncalanma hissi 
oluşturarak dolgunluk etkisi 
sağladığını ifade etti. 

Ürünün günlük kullanıma 
uygun olduğunu ve olumlu 
geri dönüşler aldıklarını dile 
getiren Çekver, Edirne'nin 
sembollerini farklı ve esprili 
hediyelik ürünlere dönüştür-
meyi amaçladıklarını kaydetti. 

 
"BİBERDEN HİMALAYA 
TUZU VE ZEYTİNYAĞLI 

VERSİYONUNU  
HAZIRLADIK" 

Gökhan Çekver de kenti 
ziyaret eden yerli ve yabancı 
turistlerin Edirne'yi hatırlata-
cak özgün ürünleri yanlarında 

götürmesini hedeflediklerini 
belirtti. 
İlk tema olarak Karaağaç 

acı biberini seçtiklerini aktaran 
Çekver, "Biberin hazır kızartıl-
mış halini satıyoruz. Ciğerci-
lerde masaya geldiği haliyle 
hazırlıyoruz. Daha önce böyle 
bir ürün satılmamıştı. Biberi 
kızarttıktan sonra muhafaza 
etme kısmını çözmüş olduk. 
Yine biberden Himalaya tuzu 
ve zeytinyağlı versiyonunu ha-
zırladık." diye konuştu. 

Kozmetik ürün fikrinin eşi-
ne ait olduğunu anlatan Çek-
ver, Sağlık Bakanlığı onaylı 
ürün yelpazesini genişleterek 
Edirne'nin diğer sembollerini 
de hediyelik ürünlere dönüş-
türmeyi hedeflediklerini ifade 
etti. (aa) 

Türk Hematoloji Derneği 
tarafından dört eğitim modü-
lünden oluşan bir mini ustalık 
sınıfı olarak planlanan İmmün 
Trombositopeni (İTP) Akade-
misi-2’nin son modülü, 18-19 
Eylül 2026 tarihlerinde Trakya 
Üniversitesi ev sahipliğinde 
gerçekleştirildi. Program, Sul-
tan II. Bayezid Külliyesi Sağlık 
Müzesi’nin kültürel etkinlik 
alanına dönüştürülen Fodla-
hane bölümünde düzenlendi. 

Trakya Üniversitesi Rektör 
Yardımcısı ve Ulusal İmmün 
Trombositopeni Çalışma Gru-
bu Başkanı Prof. Dr. Ahmet 
Muzaffer Demir’in yönetimin-
de yürütülen programa, Türki-
ye’nin farklı illerinden 18 genç 
hematoloji uzmanı katıldı. 

Programın açılışına katılan 
Trakya Üniversitesi Rektörü 
Prof. Dr. Mustafa Hatipler, he-
matoloji alanında ustalık sınıfı 
niteliğinde düzenlenen bu eği-
tim programını Trakya Üniver-

sitesinde gerçekleştirmekten 
duydukları memnuniyeti dile 
getirdi. Rektör Hatipler, prog-
ramın yöneticisi Prof. Dr. Ah-
met Muzaffer Demir ile Türk 
Hematoloji Derneği Başkanı 
Prof. Dr. Özgür Mehtap’a kat-
kılarından dolayı teşekkür etti. 

Üniversitenin nitelikli bi-
limsel çalışmalara ve eğitim 
faaliyetlerine verdiği önemi 
vurgulayan Rektör Hatipler, 
bu tür bilimsel programların 
gerçekleştirilmesini ve Trakya 
Üniversitesi öğretim elemanla-
rının söz konusu çalışmalarda 
aktif görev üstlenmesini 
önemsediklerini ifade etti. 

Haber Merkezi 

Edirne kırmızısı ruj oldu

Genç hematologlar Edirne’de buluştu

GAZETESÝ

Pedallar sınırları aştı
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Edirne’de yeni haftada iki gün sağanak yağış etkili olacak. 
Salı ve Çarşamba günlerinde kent genelinde sağanak yağışın 
aralıklarla sürmesi bekleniyor. 

Yağışla birlikte hava sıcaklığında da belirgin bir düşüş yaşa-
nacağı tahmin ediliyor. Kentte sıcaklıkların yaklaşık 10 derece 
düşerek 22 dereceye kadar gerilemesi bekleniyor. 

Meteorolojik tahminlere göre yağışlı havanın ardından sı-
caklıkların yeniden yükselmesi öngörülüyor. Perşembe günü 
hava sıcaklığının 25 dereceye çıkması bekleniyor. Edirne’de 
özellikle Salı ve Çarşamba günlerinde etkili olması beklenen 
sağanak yağış nedeniyle vatandaşların tedbirli olması önerili-
yor. Haber Ergin Yıldız 

Edirne'de zabıta ekipleri okul kantinlerini denetledi. Ekipler 
kantinlerinde ruhsat kontrollerinin yanı sıra ürünlerin son tüke-
tim tarihlerini, muhafaza koşullarını, temizlik ve hijyen şartları-
nı denetledi. 

Belediyeden yapılan açıklamaya göre, Zabıta Müdürlüğü 
Gıda Denetim Birimi ekipleri kentteki okul kantinlerinde ruhsat 
kontrollerinin yanı sıra ürünlerin son tüketim tarihlerini, muha-
faza koşullarını, temizlik ve hijyen şartlarını denetledi. 

Öğrencilerin sağlıklı ve güvenilir gıdaya ulaşması için okul 
kantinlerindeki kontrollerin eğitim öğretim yılı boyunca düzen-
li olarak süreceği belirtildi. (aa)

Saadet Partisi Genel Baş-
kan Yardımcısı Sosyal İşler 
Başkanı Av. Sinan Tekin, 
“2025 yılında yalnızca Avrupa 
Birliği ülkelerinden ülkemize 
503 bin ton plastik atık gönde-
rilmesi, üzerinde ciddi şekilde 
durmamız gereken bir tablo-
dur. Biz Saadet Partisi olarak 
çevre meselesine sadece eko-
nomik açıdan bakmıyoruz. Bi-
zim toprağımız başka ülkelerin 
çöp sahası değildir” dedi. 

Tekin, yazılı basın açıkla-
masında, Türkiye’nin Avru-
pa’nın plastik atık yükünü ta-
şımasının doğru olmadığını 
ifade etti. Tekin, başka ülkele-
rin yüz binlerce ton atığını 
Türkiye’ye getirmenin sürdü-
rülebilir bir politika olmadığını 
kaydetti. 

“CAYDIRICI  
YAPTIRIMLAR  

UYGULANMALIDIR” 
Tekin, şunları ifade etti:  
“Türkiye, Avrupa’dan gön-

derilen plastik atıkların en 
önemli adreslerinden biri hâli-
ne gelmiştir. 2025 yılında yal-
nızca Avrupa Birliği ülkelerin-
den ülkemize 503 bin ton 
plastik atık gönderilmesi, üze-
rinde ciddi şekilde durmamız 
gereken bir tablodur. Biz Saa-
det Partisi olarak çevre mese-
lesine sadece ekonomik açı-
dan bakmıyoruz. Bizim mede-
niyet anlayışımızda çevre Al-
lah’ın bize emanetidir. Toprak 
emanettir, su emanettir, hava 
emanettir. Bu emaneti koru-
mak hem bugünkü insanımıza 
hem de gelecek nesillere karşı 
sorumluluğumuzdur. Elbette 
geri dönüşüm gereklidir. An-
cak geri dönüşüm adı altında 
Türkiye’nin Avrupa’nın plastik 
atık yükünü taşımasını doğru 
bulmuyoruz. Kendi şehirleri-
mizde oluşan atıkları yeterince 
ayrıştıramazken ve geri dönü-
şüm sistemimizi daha da geliş-
tirmemiz gerekirken, başka ül-

kelerin yüz binlerce ton atığını 
ülkemize getirmek sürdürüle-
bilir bir politika değildir. Bu 
nedenle plastik atık ithalatında 
çok daha sıkı bir denetim sis-
temi kurulmalıdır. Kirli, karışık 
ve geri dönüştürülmesi güç 
plastiklerin ülkemize girişine 
izin verilmemelidir. İthal edi-
len her ton atığın hangi tesise 
gittiği, ne kadarının geri dön-
üştürüldüğü ve kalan kısmının 
nasıl bertaraf edildiği takip 
edilmeli ve sonuçlar kamuo-
yuyla şeffaf biçimde paylaşıl-
malıdır. Aynı zamanda Türki-
ye’nin kendi geri dönüşüm 
sistemi güçlendirilmelidir. 
Kaynağında ayrıştırma yay-
gınlaştırılmalı, belediyelerin 
altyapısı desteklenmeli, depo-
zito ve geri kazanım sistemleri 
etkinleştirilmeli, kaçak döküm 
ve yakmaya karşı caydırıcı 
yaptırımlar uygulanmalıdır. 
Geri dönüşüm tesisleri de çev-
re ve insan sağlığı açısından 
düzenli olarak denetlenmeli-
dir. Biz Saadet Partisi olarak 
milli bir atık yönetimi politika-
sı oluşturulması gerektiğini dü-
şünüyoruz. Türkiye’nin geri 
dönüşüm kapasitesi öncelikle 
kendi atığını ekonomiye ka-
zandırmak için kullanılmalıdır. 
Bizim toprağımız başka ülkele-
rin çöp sahası değildir. Suyu-
muz, havamız ve toprağımız 
ticari hesaplara feda edilemez. 
Çünkü çevre Allah’ın bize 
emanetidir. Emanete sahip 
çıkmak ise yalnızca bir çevre 
politikası değil; ahlaki, insani 
ve nesiller arası bir sorumlu-
luktur.” Haber Merkezi 

Tekin’den çöp çıkışı
GAZETESÝ

Sıcaklık 10 derece 
birden düşecek

Türk Nefroloji Derneği Yö-
netim Kurulu, Trakya Üniversi-
tesi Tıp Fakültesi ve İç Hasta-
lıkları Anabilim Dalı Nefroloji 
Bilim Dalına nezaket ziyareti 
gerçekleştirdi. 

Ülkemiz nefroloji bilim ala-
nının ana derneği olan Türk 
Nefroloji Derneği Yönetim Ku-
rulu Başkanı Prof. Dr. Aydın 
Türkmen, Başkan Yardımcısı 
Prof. Dr. Ercan Ok, Genel Se-
kreter Prof. Dr. Özkan Güngör 
ile Yönetim Kurulu Üyeleri 

Prof. Dr. Şükrü Ulusoy, Prof. 
Dr. Galip Güz ve Prof. Dr. İs-
mail Koçyiğit’ten oluşan heyet, 
Tıp Fakültesinde ağırlandı. 

Tıp Fakültesi Dekanlığında 
gerçekleşen kabulde Rektör 
Yardımcısı ve Tıp Fakültesi De-
kanı Prof. Dr. Sedat Üstündağ, 
Trakya Üniversitesinin, Tıp Fa-
kültesinin ve Nefroloji Bilim 
Dalının çalışmaları ile gelecek 
vizyonu hakkında bilgi verdi. 
Üstündağ ayrıca nefroloji ala-
nı, yan dal uzmanlık eğitimi ve 

Türk nefrolojisinin geleceğine 
ilişkin değerlendirmelerde bu-
lundu. 

Türk Nefroloji Derneği Baş-
kanı Prof. Dr. Aydın Türkmen 
ise derneğin çalışmaları ve ge-
lecek dönem planlamaları hak-
kında bilgi verdi. Türkmen, ya-
kın zamanda derneğin bilimsel 
faaliyetlerinden birinin Edir-
ne’de, Trakya Üniversitesi Tıp 
Fakültesi iş birliğinde gerçek-
leştirilmesini planladıklarını ifa-
de etti. 

Ziyarette Tıp Fakültesi De-
kan Yardımcıları Prof. Dr. Der-
ya Demirbağ Kabayel ve Prof. 
Dr. Fulya Öz Puyan ile Nefro-
loji Bilim Dalı öğretim üyeleri 
Prof. Dr. İlhan Kurultak ve Dr. 
Öğr. Üyesi İlhan Kılıç da hazır 
bulundu. 

Heyet, programın ardından 
Trakya Üniversitesi Sultan II. 
Bayezid Külliyesi Sağlık Müze-
sini ziyaret etti. 

Haber Merkezi 

Türk Nefroloji Derneği’nden ziyaret

Zabıta kantinleri denetledi
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Keşan ilçesinde gönüllüler çevre temizliği gerçekleştirdi. 
Keşan Belediyesinden yapılan açıklamaya göre, Let's Do It 

Türkiye, Keşan Saros Doğa ve Spor Derneği ve TEMA iş birli-

ğiyle çevre temizliği etkinliği düzenlendi. "Daha temiz bir çevre" 
sloganıyla gerçekleştirilen etkinlikte gönüllüler doğayı, çevreyi 
ve geleceği korumak için el ele vererek atıkları topladı. (aa) 

Türkiye'nin Üsküp Büyükelçiliği Din Hizmetleri Müşaviri Dr. 
Mustafa Bodur, Edirne Valisi Yunus Sezer'i ziyaret etti. 

Valilikten yapılan açıklamaya göre, Vali Sezer, Bodur'u ma-
kamında kabul etti. 

Ziyarette bir süre görüş alışverişinde bulunuldu. (aa)

Trakya Üniversitesi Proje 
Koordinasyon Uygulama ve 
Araştırma Merkezi ile Teknolo-
ji Transfer Uygulama ve Araş-
tırma Merkezi iş birliğinde yü-
rütülen Proje Kafe uygulama-
sı, yaz döneminde de yüz yüze 
buluşmalarla devam etti. 

Proje Koordinasyon Uygu-
lama ve Araştırma Merkezi 
Müdürü Doç. Dr. Sertaç Ara-
bacıoğlu ve Teknoloji Transfer 
Uygulama ve Araştırma Mer-
kezi Müdürü Doç. Dr. Tarık 
Yerlikaya tarafından gerçekleş-
tirilen buluşmalarda, farklı 
akademik birimlerdeki proje 
ekipleriyle bir araya gelindi. 

Görüşmelerde kabul edilen 
Avrupa Birliği projelerinin yü-
rütülmesi, devam eden çalış-
maların değerlendirilmesi ve 
yeni dönemde başlayacak 
projelere yönelik hazırlıklar ele 

alındı. Proje ekiplerine faaliyet 
ve iş paketleri, proje takvimi, 
planlama ve uygulama yön-
temleri, bütçe ve ödeme sü-
reçleri ile mevzuat ve idari uy-
gulamalar hakkında bilgi veril-
di. 

Yeni başlayacak projeler 

için ekiplerin oluşturulması, 
görev dağılımlarının yapılması 
ve ilk dönem faaliyetlerine yö-
nelik hazırlıklar da değerlendi-
rildi. 

Trakya Üniversitesinin pro-
je kapasitesini geliştirmek ve 
proje süreçlerinin daha etkin 
yürütülmesini sağlamak ama-
cıyla hayata geçirilen Proje 
Kafe, “Kahveler Bizden, Fikir-
ler Sizlerden” sloganıyla yeni 
dönemde de devam edecek. 

Her pazartesi saat 15.00’te 
Rektörlük Kafeteryasında ger-

çekleştirilecek buluşmalarda 
akademisyenler ve proje ekip-
leri, yeni proje fikirlerini ve de-
vam eden çalışmalarını değer-
lendirmek, proje uygulamala-
rına ilişkin destek almak üzere 
Proje Kafe’den yararlanabile-
cek. Haber Merkezi 

Bilim ve proje buluşmaları devam ediyor

Gönüllülerden çevre temizliği

Vali Sezer’e ziyaret  

Edirne Emniyet Müdürlüğü Narkotik Şube Müdürlüğünce 
velilere eğitim verildi. 

Narkotik Şube Müdürlüğü Polis Memuru Hakan Yılmaz, 
Cumhuriyet İlkokulunda velilere yönelik "Madde Bağımlılığı", 
"Narkorehber" ve "En İyi Narkotik Polisi Anne" konularında su-
num yaptı. (aa)

Edirne polisinden velilere eğitim

GAZETESÝ

Tekirdağ'da Büşra ve Serhat 
Cavar çifti, düzenlenen törenle 
evlendi. Düğüne katılan dama-
dın çocukluk arkadaşı Berkcan 
Coşan, takı töreninde çifte altın 
ya da para yerine buzağı hedi-
ye etti. Salona getirilen buzağı, 
gelin ve damadın yanı sıra da-

vetlilerin de ilgisini çekti. 
Serhat Cavar, gazetecilere, 

buzağıyı karşısında görünce şa-
şırdığını söyledi. Hediyenin 
kendileri için unutulmaz oldu-
ğunu belirten Cavar, "Açıkçası 
benim için de şaşırtıcı bir hedi-
ye oldu çünkü hiç beklemiyor-

dum. Normalde altın ya da pa-
ra gibi hediyeler verilir. Buzağı 
beklemiyordum." dedi. 

Büşra Cavar da buzağının 
düğünlerine renk kattığını dile 
getirdi. 

Eşinin hayvancılıkla uğraştı-
ğını anlatan Cavar, "Berkcan'a 
böyle bir hediye getirdiği için 
çok teşekkür ederim. Çok deği-
şik oldu, düğünümüze renk 
kattı. Eşim de Berkcan da hay-
vancılıkla uğraşıyor. Biz çok 
mutlu olduk. Kendisine gözü-
müz gibi bakacağız. Biz de onu 
çok sevdik." diye konuştu. 

Berkcan Coşan ise çocuk-
luk arkadaşına farklı ve unutul-
mayacak bir düğün hediyesi 
vermek istediğini söyledi. 

Damatla uzun yıllardır arka-
daş olduklarını belirten Coşan, 
"Kendisiyle çocukluktan beri 
beraberim. Aramızda kan bağı 
yok ama gönül bağımız var. 
Kendisini çok seviyorum. İki-
miz de hayvancılıkla uğraştığı-
mız için böyle bir hediye ver-
mek istedim. Buzağıyı almak 
için Çanakkale'ye kadar gittik. 
Salona getirdiğimizde herkes 
bir anda etrafında toplandı. 
Çok büyük ilgi gördü, herkes 
şaşırdı." ifadesini kullandı. (aa)

Gelin ve damada altın yerine buzağı!



Edirne’de Ertur Gayrimen-
kul Yönetim Kurulu Başkanı 
Turgay Yılmaz, dalgalı piyasa 
koşullarında yatırımcılara ses-
lenerek, "Gayrimenkul hasta-
lanır ama ölmez" dedi. Yılmaz, 
önümüzdeki dönemin "ne alır-
san yükselir" değil, "doğru ola-
nı alırsan kazanırsın" dönemi 
olacağını vurguladı. 

Piyasalardaki belirsizlikler 
sürerken Ertur Gayrimenkul 
ve İnşaat Yönetim Kurulu Baş-
kanı Turgay Yılmaz'dan yatı-
rımcılara kritik uyarı geldi. Yıl-
maz, Ağustos ayında 127 bini 
aşkın konutun el değiştirdiğine 
dikkat çekerek, doğru lokas-
yon ve doğru fiyatla yapılan 
gayrimenkul yatırımının uzun 
vadede her zaman kazandırdı-
ğını belirtti. 

Yılmaz açıklamasında şun-
ları kaydetti:  

“Türkiye’de yatırımcının 
kafasının belki de en karışık ol-
duğu dönemlerden birini yaşı-
yoruz. 

Bir tarafta finansal piyasa-
larda yaşanan dalgalanmalar, 
fonlar ve çeşitli yatırım ürünle-
ri etrafında ortaya çıkan mağ-
duriyet tartışmaları; diğer ta-
rafta altının zaman zaman geri 
çekilmesi, dövizde geçmiş dö-
nemlerde alıştığımız hareketle-
rin görülmemesi… 

Bütün bunların sonucunda 
vatandaş bugün çok doğal bir 
soru soruyor: “Paramı nereye 
yatıracağım?” 

Ben uzun yıllardır gayri-
menkul ve inşaat sektörünün 
içerisindeyim. Ekonomide iyi 
günleri de gördük, krizleri de 
gördük. Faizlerin yükseldiği 
dönemleri de yaşadık, dövizin 
hızla arttığı dönemleri de. 
Gayrimenkulün çok hızlı değer 
kazandığı yılları da gördük, sa-
tışların yavaşladığı dönemleri 
de. 

Bütün bu tecrübelerin so-
nunda benim gayrimenkulle il-
gili kullandığım bir ifade var: 

“GAYRİMENKUL  
HASTALANIR AMA  

ÖLMEZ” 
Çünkü gayrimenkulün ar-

kasında gerçek bir ihtiyaç var-
dır. İnsanların konuta ihtiyacı 
vardır. Esnafın dükkâna, şir-
ketlerin ofise, sanayicinin arsa-
ya ve üretim alanına ihtiyacı 

vardır. Şehirler büyüdükçe, 
nüfus ve yaşam biçimleri de-
ğiştikçe doğru lokasyondaki 
nitelikli gayrimenkule duyulan 
ihtiyaç devam eder. 

Yatırımda artık sadece “ne 
kadar kazandırır?” sorusu yok. 
Bugün yatırımcı açısından ka-
zanç kadar önemli başka bir 
kavram daha var: Güven. İn-
sanlar yatırım yaptıklarında 
karşılığında neye sahip olduk-
larını görmek istiyorlar. 

Gayrimenkulün en önemli 
özelliklerinden biri burada or-
taya çıkıyor. Tapusu vardır. 
Adresi vardır. Metrekaresi var-
dır. Arsası vardır. Gerektiğinde 
kullanırsınız, kiraya verirsiniz, 
üzerinde proje geliştirirsiniz ve-
ya çocuklarınıza bırakırsınız. 
Elbette bu, gayrimenkulün 
risksiz olduğu anlamına gel-
mez. 

Yanlış lokasyondan alınan 
bir taşınmaz, hukuki problemi 
bulunan bir arsa, gerçek değe-
rinin çok üzerinde satın alınan 
bir konut veya ticari gayrimen-
kul yatırımcısını yıllarca bekle-
tebilir. 

Dolayısıyla mesele sadece 
“gayrimenkul almak” değil, 
doğru gayrimenkulü doğru fi-
yattan almaktır. 

RAKAMLAR BİZE  
NE SÖYLÜYOR? 

Yüksek enflasyonun de-
vam ettiği bir ekonomik or-
tamdayız. Ağustos 2026 itiba-
rıyla yıllık tüketici enflasyonu 
yüzde 31,51 seviyesinde bulu-
nuyor. 

Buna rağmen Türkiye’de 
gayrimenkul piyasasında alım-
satım devam ediyor. Ağustos 
ayında 44 bin 378 ilk el, 83 
bin 32 ikinci el olmak üzere 
toplam 127 bin 410 konut el 
değiştirdi. Bu rakamların bize 
söylediği önemli bir şey var: 
Gayrimenkul piyasası şartlara 
göre hızlanabilir, yavaşlayabi-
lir; fakat ortadan kalkmaz. 

Çünkü gayrimenkul yalnız-
ca bir yatırım aracı değildir. 
Aynı zamanda barınmadır, ti-
carettir, üretimdir ve gelecek 
planıdır. 

‘HER GAYRİMENKUL  
AYNI DEĞİLDİR’ 

Burada yatırımcıya özellik-
le bir uyarıda bulunmak istiyo-
rum. “Gayrimenkul güvenli-

dir” diyerek her taşınmazın ka-
zandıracağını söylemek doğru 
olmaz. Önümüzdeki dönemde 
gayrimenkulde seçicilik çok 
daha önemli olacak. 

Lokasyon, ulaşım bağlantı-
ları, imar durumu, tapu niteli-
ği, deprem güvenliği, yapı kali-
tesi, kira getirisi, bölgenin ge-
lişme potansiyeli ve satın alma 
fiyatı birlikte değerlendirilmeli-
dir. 

Özellikle arsa ve arazi yatı-
rımlarında yalnızca “Burası ile-
ride değerlenir” sözüyle hare-
ket edilmemeli; imar planları, 
mülkiyet yapısı, altyapı ve böl-
gesel gelişim profesyonel bi-
çimde incelenmelidir. 

Konut yatırımında ise sade-
ce satış fiyatına değil, kira geti-
risine, binanın yaşına ve niteli-
ğine, aidat ve işletme maliyet-
lerine ve ilerideki satış kabili-
yetine bakılmalıdır. 

‘GAYRİMENKULÜN EN 
BÜYÜK GÜCÜ SABIR’ 
Gayrimenkul çoğu zaman 

kısa vadeli heyecanların değil, 
uzun vadeli sabrın yatırım ara-
cıdır. 

Bugün aldığınız bir arsanın 
değeri yarın ikiye katlanmaya-
bilir. Bir konut her ay aynı 
oranda prim yapmayabilir. 
Hatta bazı dönemlerde fiyatlar 
reel olarak gerileyebilir ve satış 
süreleri uzayabilir. 
İşte benim “gayrimenkul 

hastalanır ama ölmez” sözüm 
tam olarak bunu anlatıyor. Pi-
yasa bazen ateşlenir, bazen 
dinlenir. Faiz yükselir, satış ya-
vaşlar. Finansmana erişim zor-
laşır, talep ertelenir. İnşaat ma-
liyetleri yükselir, yeni proje 
üretimi azalır. Ancak doğru 
yerdeki toprak yok olmaz. Ni-
telikli konuta duyulan ihtiyaç 
yok olmaz. Ticaretin olduğu 
yerde dükkâna, üretimin oldu-
ğu yerde sanayi alanına ihti-
yaç ortadan kalkmaz. 
“EN GÜVENLİ YATIRIM 

DEMEK YERİNE 
ANLADIĞINIZ YATIRIM 

DEMELİYİZ” 
Ben hiçbir yatırım aracını 

kötülemeyi doğru bulmuyo-
rum. Altının da, dövizin de, 
mevduatın da, sermaye piya-
sası araçlarının da ekonomik 
sistem içerisinde bir yeri vardır. 
Her yatırımcının beklentisi, 
risk anlayışı ve vadesi farklıdır. 
Ancak gayrimenkulün Türk in-
sanının yatırım kültüründe ay-
rı bir yeri olduğu da gerçektir. 
Çünkü insanımız somut varlığa 
güveniyor. Toprağı görmek is-
tiyor. Evinin kapısını açmak is-

tiyor. Dükkânının önünden 
geçmek istiyor. Ve en önemlisi, 
yıllar sonra çocuklarına bıraka-
bileceği gerçek bir varlığa sa-
hip olmak istiyor. Bu nedenle 
önümüzdeki dönemde yatı-
rımcının gayrimenkule ilgisinin 
devam edeceğini düşünüyo-
rum. Fakat eski dönemlerden 
farklı olarak artık “ne alırsan 
yükselir” dönemi değil, “doğru 
olanı alırsan kazanırsın” döne-
mi olacaktır. 

Gayrimenkulde kazanç sa-
tın alırken başlar. Doğru lokas-
yon, doğru proje, doğru fiyat 
ve doğru zamanlama bir araya 
geldiğinde gayrimenkul uzun 
vadede serveti korumanın ve 
gelecek nesillere aktarmanın 
önemli araçlarından biri olma-
ya devam edecektir. 

Yılların bana öğrettiği en 
önemli şey şudur: Piyasalar 
değişir. Fiyatlar iner, çıkar. Faiz 
yükselir, düşer. Ekonomik şart-
lar zorlaşır, sonra yeniden dü-
zelir. Gayrimenkul de zaman 
zaman hastalanır. Ama doğru 
seçilmiş gayrimenkul ölmez.” 
Haber Merkezi 

‘Gayrimenkul hastalanır ama ölmez’
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Keşan Kent Konseyi Kadın Meclisi’nin düzenlediği dayanış-
ma etkinliklerinde kadınların el emeğiyle toplanan 45 bin 15 
TL, merkez ve köylerdeki 15 ihtiyaç sahibi öğrencinin kırtasi-
ye, kıyafet ve ayakkabı ihtiyaçlarını karşıladı. 

Keşan Kent Konseyi Kadın Meclisi tarafından ihtiyaç sahibi 
öğrencilerin eğitimine destek olmak amacıyla gerçekleştirilen 
“Eğitime Destek İçin Dayanışma Etkinliği”nin sonuçları ka-
muoyuyla paylaşıldı. 

Keşan Kent Konseyi’nde gerçekleştirilen basın toplantısına 
Kadın Meclisi Yürütme Kurulu üyeleri ile El Emeği Biriminde 
aktif görev alan üyeler katıldı. Basın açıklaması Keşan Kent 
Konseyi Kadın Meclisi Başkanı Şaziye Günbeyi tarafından ya-
pıldı. 

45 BİN 15 LİRALIK DAYANIŞMA, 
15 ÖĞRENCİYE DESTEK 

Günbeyi, 3 Eylül’de Kent Müzesi Bahçesi’nde başlayan, 5 
Eylül’de Yayla Sahili’nde, 11 ve 12 Eylül’de yeniden Kent Mü-
zesi Bahçesi’nde devam eden etkinlikler sonucunda toplam 
45.015 TL gelir elde edildiğini açıkladı.  

Kadın Meclisi üyelerinin el emeği göz nuru ürünleri, yapılan 
bağışlar ve Keşan halkının stantlardan gerçekleştirdiği alışveriş-
lerle büyüyen dayanışma sonucunda; Keşan merkezde 11, ta-
şımalı eğitimle köylerden öğrenimlerine devam eden 4 olmak 
üzere toplam 15 öğrencinin kırtasiye, ayakkabı ve okul kıyafe-
ti ihtiyaçlarının karşılandığı belirtildi. 

“KADINLARIMIZ ÜRETTİ, KEŞAN SAHİP ÇIKTI” 
Kadın Meclisi Başkanı Şaziye Günbeyi açıklamasında, et-

kinliğin yalnızca maddi destek sağlayan bir çalışma olmadığını, 
aynı zamanda imece ve toplumsal dayanışma kültürünün ye-
niden güçlendirilmesi açısından da önemli olduğunu vurgula-
dı. 

Etkinlik boyunca el emeği ürünleri hazırlayan, ürünlerini 
bağışlayan ve stantlarda görev alan üretken kadınlara teşekkür 
eden Günbeyi; çağrıya destek vererek stantları ziyaret eden, 
ürün bağışlayan ve alışveriş yapan Keşan halkına da teşekkür-
lerini iletti. 

Günbeyi ayrıca stantların kurulumu, malzeme ve teknik alt-
yapı konusunda sağlanan desteklerden dolayı Keşan Belediye 
Başkanı Op. Dr. Mehmet Özcan’a, ilgili müdürlere ve belediye 
personeline teşekkür etti. Haber Merkezi 

Edirne'de düzenlenen gas-
tronomi festivaline katılan Bal-
kan ülkelerinden şefler, Türk 
mutfağı ile kendi ülkelerinin 
mutfakları arasındaki ortak 
lezzetlere dikkati çekti. Yunan 
şef Simenteriadis Antonis, 
"Bütün tabaklarda Edirne be-
yaz peynirini kullandım. Çok 
kullanışlı olduğu için her ta-
bakta kullanılmaya müsait. 
Tatlıda, balıkta ve tavukta kul-
landım" dedi.  

Topraktan Sofraya Edirne 
3. Gastronomi Festivali'ne ka-
tılan Balkan ülkelerinden şef-
ler, Edirne'nin yöresel lezzetle-
rini beğendi. 

Tarih boyunca farklı kültür-
lerin buluşma noktalarından 
biri olan Edirne, Balkanlar ile 
Anadolu arasındaki tarihsel ve 
kültürel bağların mutfaklara 
yansıdığı kentlerin başında ge-
liyor. 

Festival için kente Roman-
ya, Yunanistan, Bulgaristan, 
Sırbistan, Karadağ, Bosna 
Hersek, Arnavutluk, Kosova 
ve Kuzey Makedonya'dan ge-
len 41 şef, Türk mutfağının 
farklı ürünlerini tatma ve kendi 
mutfaklarıyla karşılaştırma fır-
satı buldu. 

Et yemeklerinden tatlılara, 
hamur işlerinden peynire ka-
dar pek çok ortak lezzete dik-
kati çeken şefler, özellikle Edir-
ne beyaz peynirine övgüde 
bulundu. 

Kosovalı şef Arsim Kqiku, 
Kosova ve Türk mutfaklarının 
birbirine benzediğini, özellikle 
patatesli yemekler ve hamur 
işlerinde ortak lezzetlerin bu-
lunduğunu söyledi. 

Kqiku, "Üç yıl önce de bu-
raya gelmiştim. Çok fazla Türk 
yemeği tattım, çok beğendim 
ama isimlerini hatırlamıyo-
rum.  Edirne'nin peynirini tat-
tım, çok beğendim. Bir çorba 
içtim, onu da dünyaya tanıt-
mak istiyorum. Balkan ülkeleri 
ve Türkiye'nin yemekleri nere-
deyse aynı. Zaten akrabalık 
bağımız var. Osmanlı bağımız 
var. Tüm yemeklerin aynı ol-
ması iki ülke için de iyi." dedi. 

 
‘EDİRNE'NİN BEYAZ PEY-

NİRİ DÜNYADA 
İLK 10'A GİRER’ 

Arnavut şef Shkelzen Pren-
ci, Türk mutfağında özellikle 
tatlılar ve soğuk çorbaları be-
ğendiğini belirtti. 

Türk ve Arnavut mutfakla-
rında tatlı ve et yemekleri açı-
sından önemli benzerlikler bu-
lunduğunu anlatan Prenci, 
"Türk mutfağında en çok tatlı-
ları ve soğuk çorbaları beğeni-
yorum. Türk ve Arnavut mut-
fağında iki önemli benzerlik 
var, bunlar tatlı ve et. Fırında 
yapılan etler ve diğer et çeşitle-
ri birbirine benziyor. Tatlı ola-
rak da şekerpare ve baklava 
var. Bunlar birlikte yenilen ye-
mekler. Edirne'nin beyaz pey-
niri dünyada ilk 10'a girer." di-
ye konuştu. 

EDİRNE BEYAZ  
PEYNİRİNİ TATLIDA,  

BALIKTA VE TAVUKTA 
KULLANDI 

Yunan şef Simenteriadis 
Antonis, Türk ve Yunan mut-
fakları arasında birçok ortak 
lezzet bulunduğunu söyledi. 

Festival kapsamında hazır-

ladığı yemeklerin tamamında 
Edirne beyaz peynirinden ya-
rarlandığını anlatan Antonis, 
peynirin farklı yemeklerde kul-
lanılabilen önemli bir ürün ol-
duğunu vurguladı. 

Antonis, "Bütün tabaklarda 
Edirne beyaz peynirini kullan-
dım. Çok kullanışlı olduğu için 
her tabakta kullanılmaya mü-
sait. Tatlıda, balıkta ve tavukta 
kullandım." ifadelerini kullan-
dı. 

Türk mutfağının geçmişten 
gelen lezzetlerinin korunarak 
gelecek kuşaklara aktarılması-
nın önemine değinen Antonis, 
festivalden duyduğu memnu-
niyeti dile getirdi. 

"TÜRK MUTFAĞI HER 
ŞEY DEMEK" 

Makedon şef Dejan Hris-
tovski, Türkiye'ye daha önce 
birçok kez geldiğini ve Türk 
mutfağını yakından tanıma fır-
satı bulduğunu belirtti. 

Makedonya mutfağında 
Osmanlı döneminden kalan 
pek çok geleneksel yemeğin 
bulunduğunu ifade eden Hris-
tovski, "Türk mutfağı her şey 
demek. Bir numara. Türk in-
sanları da çok misafirperver ve 
güler yüzlü. Makedonya’da da 
Türk mutfağından örnekler 
var. Özellikle Osmanlı döne-
minden kalan geleneksel ye-
mekler var. Dün köfte ekmek 
yedik, çok beğendim. Akşam 
otelde meze yedik, onlar da 
çok güzeldi." dedi. 

Bosna Hersek'in Saraybos-
na kentinden festivale katılan 
şef Zaim Merdan da Boşnak 
ve Türk mutfakları arasındaki 
tarihsel bağa dikkati çekti. 

Türk mutfağındaki dolma, 
sarma ve köfteleri beğendiğini 
dile getiren Merdan, Edirne 
beyaz peynirini de daha önce 
tattığını söyledi. 

Merdan, "Türk halkına se-
lamlarımı gönderiyorum. Türk 
mutfağına hayranım. Bizim 
Boşnak mutfağı Türk mutfağı-
nın temellerinden geliyor. Bi-
zim de özel lezzetlerimiz var 
ama dolmaları, sarmaları, köf-
teleri çok iyi yapıyorsunuz. 
Edirne peynirini de ilk kez iki 
yıl önce yedim, hayran kal-
dım." ifadelerini kullandı. (aa)

Edirne İl Özel İdaresinin 
yol yapım çalışmaları devam 
ediyor. İl Özel İdaresinden ya-
pılan açıklamaya göre, il ge-
nelinde yürütülen sıcak asfalt 
çalışmaları sathi kaplama pro-
jeleriyle destekleniyor. 

Bu kapsamda Havsa'nın 
Osmanlı köyü iç yolunda 3,5 
kilometrelik sathi kaplama ça-
lışması gerçekleştirildi. 

Yol yapım çalışmalarının 
süreceği belirtildi. (aa) 

Tatlıda, balıkta ve tavukta beyaz peynir

Eğitime destek için 
dayanışma

Osmanlı Köyü’nün yolu tamam



Festivale rekor ziyaretçi
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Edirne Valiliğince düzenle-
nen "Gastro Edirne 3. Toprak-
tan Sofraya Gastronomi Festi-
vali"ni 3 günde 120 bin kişi zi-
yaret etti. Edirne Valisi Yunus 
Sezer, "100 yıllık bir emeğin 
hakkını teslim etmek üzere 
Edirne beyaz peynirini, Edir-
ne'nin beyaz peynirin başkenti 
olduğunu vurgulayarak festi-
valimizin merkezine aldık" de-
di. 

Söğütlük Millet Bahçe-
si'nde gerçekleştirilen festival-
de kentin yöresel lezzetleri ve 
köklü mutfak kültürü gastro-
nomi tutkunlarıyla buluştu. 

Gastronomi dünyasından 
şefler, üreticiler ve yerel lezzet 
temsilcilerinin katıldığı festival 
kapsamında söyleşiler, atölye-
ler, yemek gösterileri ve çeşitli 
etkinlikler düzenlendi. 

Festivalin bu yılki ana te-
ması, kentin coğrafi işaretli 
simge ürünlerinden Edirne be-
yaz peyniri oldu. 

Etkinliklerde sütün üreti-
minden peynirin sofraya ulaş-
masına kadar geçen süreç, 
Edirne'nin peynircilik geleneği 
ve beyaz peynirin kent kültü-
ründeki önemi ziyaretçilere 
anlatıldı. 

Türkiye'nin yanı sıra Ro-
manya, Yunanistan, Bulgaris-
tan, Sırbistan, Karadağ, Bosna 
Hersek, Arnavutluk, Kosova 
ve Kuzey Makedonya'dan yak-
laşık 100 şefin katıldığı festi-

valde yerel üreticiler de ürün-
lerini tanıttı. 

Festival alanında Edir-
ne'nin yöresel ürünleri ve mut-
fak kültürünün tanıtıldığı stant-
lar kuruldu, yerli ve yabancı 
şefler yemek gösterileri sundu. 

Festival kapsamında gele-
cek yıl Guinness Dünya Re-
korları'na başvurulması planla-
nan "dünyanın en uzun peynir 
sofrası" etkinliğinin provası da 
gerçekleştirildi. 

Hazırlanan 150 metre 
uzunluğundaki sofrada katı-
lımcılar bir araya gelerek Edir-
ne'nin yöresel lezzetleri ile be-
yaz peynirin tadımını yaptı. 

Söğütlük Millet Bahçe-
si'ndeki festivali 3 gün boyun-
ca 120 bin kişi ziyaret etti. 

 
"HER YIL ÜZERİNE  

KOYARAK İLERLEMEYE 
ÇALIŞIYORUZ" 

 
Edirne Valisi Yunus Sezer, 

Edirne'de üretilen ancak yete-
rince tanınmayan ürünlerin 
daha geniş kitlelere ulaştırıl-
ması amacıyla başlatılan festi-
valin üçüncüsünün başarıyla 
gerçekleştirildiğini söyledi. 

Festivalin her yıl büyüdü-
ğünü belirten Sezer, "Biz, yola 
çıkarken bu güzel payitahtın, 
Edirne'mizin birbirinden güzel 
değerlerini sadece biz bilme-
yelim, bütün Türkiye, bütün 
dünya bilsin istedik. Bu yolda 

üçüncü yılımızdayız ve her se-
ne üzerine koyarak ilerlemeye 
çalışıyoruz." dedi. 

Sezer, festival fikrinin, unu-
tulmaya yüz tutmuş yöresel 
yemek tariflerinin gelecek ku-
şaklara aktarılması amacıyla 
hazırlanan "Topraktan Sofra-
ya" gastronomi kitabından 
doğduğunu anlattı. 

Festivalde her yıl Edirne'ye 
özgü bir ürünün tema olarak 
belirlendiğini ifade eden Sezer, 
geçen yıl çeltik ve pirincin ön 
plana çıkarıldığını söyledi. 

Edirne'nin önemli bir çeltik 
üretim merkezi olduğunu vur-
gulayan Sezer, şöyle konuştu: 

"Biz, çeltik memleketiyiz, 
pirinç memleketiyiz ama bunu 
kimse bilmiyor. Bizden aldıkla-
rına marka basıp marketlerde 
bunun pazarlamasını yapıyor-
lar. Bu çeltik üretiminde bizim 
üreticilerimizin alın teri var, 
Edirne'nin emeği var. Bunu 
herkes duysun istedik ve ge-
çen yıl pirinç festivalimizi ger-
çekleştirdik." 

Bu yıl yaklaşık 100 yıllık 
üretim geleneğine sahip Edir-
ne beyaz peynirini öne çıkar-
dıklarını dile getiren Sezer, 
"100 yıllık bir emeğin hakkını 
teslim etmek üzere Edirne be-
yaz peynirini, Edirne'nin beyaz 
peynirin başkenti olduğunu 
vurgulayarak festivalimizin 
merkezine aldık." dedi. 

 

"EDİRNE, TURİZMİN 
ÖNEMLİ  

ŞEHİRLERİNDEN  
BİRİ" 

Sezer, gastronominin yanı 
sıra kentin tarihi ve kültürel 
değerlerinin de turizme kazan-
dırılması için çalışmalar yürü-
tüldüğünü belirtti. 

Sezer, şunları kaydetti: 
"Edirne, şu anda turizmin 

önemli şehirlerinden bir tane-
si. 1392 tescilli tarihi eserimiz 
var. Bunları hızla restore edi-
yoruz. Yaklaşık 500 restoras-
yon gerçekleştirdik. Edirne Sa-
rayı'ndaki çalışmalar tamam-
lanma aşamasına geldi. Seli-
miye yeniden ziyarete açıldı. 

Cumhurbaşkanı'mızın ve 
bakanlarımızın Edirne'ye yö-
nelik çok büyük destekleri var. 
Kültür Müdürlüğümüzden Va-
lilik personelimize, şeflerimiz-
den bütün kurum ve kuruluş-
larımıza kadar emeği geçen 
herkese sonsuz şükranlarımı 
sunuyorum." 

 

Edirne beyaz peyniri 
 
Coğrafi işaretli Edirne be-

yaz peyniri, Edirne ili ve ilçele-
rindeki süt hayvanlarından sa-
ğılan taze sütlerin 65-68 san-
tigrat derecede 20-30 dakika 
pastörize edilmesi, peynir ma-
yasıyla pıhtılaştırılması, fazla 
suyunun süzülmesi, şekil veri-
lerek salamura edilmesi ve so-
ğuk hava deposunda olgunlaş-
tırılmasıyla üretiliyor. 

Peynirin yapımında Tunca, 
Meriç, Arda ve Ergene nehirle-
rinin oluşturduğu deltalar ile 
bölgeye özgü iklimin meydana 
getirdiği bitki örtüsünde, özel-
likle çeşitli otlar ve kekikle bes-
lenen koyun, keçi ve ineklerin 
sütleri kullanılıyor. 

Edirne beyaz peynirinin 
üretim teknolojisi açısından en 
belirgin özelliğini ise üretimde 
yalnızca süt, maya ve tuzun 
kullanılması oluşturuyor. 

Üründe katkı maddesi ve-
ya başka bir yardımcı madde 
kullanılmıyor. (aa)
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